
Приложение NЪ 1

к прикfu}у от 30.09.2024 Ns 232-ОД
<О создании дегустационной
комиссии gа2024-2025 учебный год>

Положение о дегустационной комиссши

Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение средняя

общеобразовательная школа ЛЬ 4 города Южно-Сахалинска

1. Общие поло2кения

1.1. .Щегустационная комиссия МАОУ СОШ Jф 4 г. Южно- Сахалинска являеТСя

коллективным экспертом и организуется для проведения оценки качестц_а блюд

школьного питания.

1.2. Комиссия действует в соответствии с настоящим Положением.

1.3. В состав дегустационной комиссии вкJIючается: педагогическиЙ состав,

ответственный за организацию школьного питания, председатель профсоюзного

комитета МАОУ СОШ Ns 4 г. Южно-Сахадинска, члены родитедьского комитета. 1.4.

Члены комиссии должны быть ознакомлены с правидами проведения деryстации и

критериями оценки блюд.

1.5. В работе деryстационной комиссии в период проведения дегустациЙ моryт

принимать участие представители Министерства образования Саха.пинской области,

представители ,Щепартамента образования Администрации г. Южно-СахаJIинска,

представитеди Управления Роспотребнадзора по Сахалинской области, родйтели

учащихся шкоды (по приглашению Комиссии).

1.6. .Щеryстации проводятся в соответствии с графиком, который утверждается

приказом директора школы на учебный год. ", 
-

|.7. График проведения дегустаций направляется в .Щепартамент_ образования

Администрации города Южно-Сахалинска в начаJIе учебного года Еа весь учебный
год.

1.8. Председатедь деryстационной комиссии за семь днеЙ предупреждает

сотрудников деryстационной комиссии о точном времени предстоящей деryстации. ,

1.9. Оценка ставится по пятибалдьной шка.пе. В случае если ставится оценка ниже

чем <<5>>, то обязательно пишется примечаЕие.

1.10. Члены дегустационной комиссии оценивают два параметра: внешний ьид и

вкусовые качества. За каждый параметр оценка ставится отдельно.

1.11. Ответственность за достоверность продоставляемой информации носут чдены

дегустационной комиссии.



1.12. Материttльные затраты по проведению дегустации возлагаются на поста_вщика

услуг по организации питания.

2. Порядок проведения дегустации
2.1. Члены дегустационной комиссии проводят дегустацию в соответствии с

графиком в обозначенное время, открытым способом.

2.2. В случае если члены дегустационной комиссии изъявили желание заЙти за

линию раздачи. То им необходимо надеть разовые бахилы, хаJIат и колпак.

2.3. ,Щегустации подлежат все основные блюда (все первые блюда, все гарниры,

основные мясные блюда, с€UIаты, несколько позиций выпечки, компоты и напитки),

или проводятся тематические дегустации в соответствии с планом работы

дегустационной комиссии

2.4. Члены дегустационной комиссии вправе взять или поцросить любое блюДо.

Количество дегустируемого блюда ограничено :

2.5. Порционные бдюда (котлеты, кулинарные изделия и т.п.) берутся в единичном

экземпляре и с помощью ножа делятся меrкду членами деryстационной комиссии. -

2.6. Не порционные блюда (супы, гарниры) берутся в количестве подпорции на

всех членов комиссии.

2.7. Сыпты берутся в количестве одной порции на всех членов комиссии.

2.8. Напитки берутся по одному cia*aHy, и переливаются на два-для каждого члена

комиссии.

2.9. Очередность оценки отдельных показателей должна отвечать естественной

последовательности органолептической оценки: сначала необходимо определить

качественные пок{lзатели, оцениваемые зрительно (форма, цвет, внешний вид), затем

комиссии, подводят итоги дегустации методом тематической обработки, результаты

оформляются протоколом. (Приложение Ns 2 к подожению) Протокол подписывЕIют

председатель комиссии и секретарь.

2.|2, ,Щегустационные листы и протокол заседания деryстационноЙ комиссии

хранятся у секретаря Комиссии.



Приложенше ЛЬ 1.1

к положению <о дегустационной комиссииll
МАоУ сош М 4 г. Южно-СахаJIинска

,.Щегустационный лист NЬ

Ф.И.О. чдена дегустационной комиссии

Место проведения дегустации:

.Щата:

Время:
Органолептические показателш продукта

наименование показателя Заключение дегустатора

Внешний вид

Вкус

Запах

Консистенция

Таблица оценки органолептических показателей блюд

.Щегустируемый
продукт

Оценка по 5-бальной системе общий
балл

Примечание
Внешний

вид

Вкус Запах Консистенция

Члены дегустационной комиссии:

Председатель дегустационной комиссии



Прилоlкение ЛЬ 1.2

к положению ко дегустационной комиссииll

МАоУ СоШ NЬ 4 г. Южно-Сах€шинска

протокол лъ

Присутствовали:

Наименование блюда Итоговая оценка

Из общих замечаний комиссии можно выделить:

от

заключение:

Председатель комиссии

Секротарь комиссии




